
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Диск-терка Robot Coupe 27588 1,5

мм

(Цена со склада в г.Москва)

6 778 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Диск-тёрка Robot Coupe 27588 совместим с
овощерезкой CL20 и кухонными
процессорами R211XL, R211 Ultra, R301 Ultra,
R402. Предназначен для измельчения
стружкой средней величины овощей,
фруктов, орехов, варёных яиц, сыра,
шоколада и других продуктов для
приготовления закусок, салатов, десертов,
первых и вторых блюд. Устанавливается в
рабочий отсек оборудования на вал
двигателя. После работы легко снимается и
очищается без использования
дополнительных инструментов. Изготовлен
из высококачественной нержавеющей стали.

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 5852
Производитель Robot Coupe (Робот Куп, Робот

Купе)
Страна производитель Франция
Гарантия, мес 12
Назначение для натирания/шинкования
Диаметр ножа, мм 175
Материал ножа нержавеющая сталь
Толщина нарезки, мм 1.5
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 242х242х44
Вес нетто, кг 1
Упаковка гофрокороб
Вес в упаковке, кг 1
Совместим с моделями Array
Код производителя 27588
Статус в Москве в наличии
Стоимость доставки по Москве 700
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